
  

 

 

DASTATU - ERAKUSKETARIEN AKTIBITATEAK 
 

Ostirala, 2023ko maiatzak 5   

11:00 h.   
Tandem upategietako Nafarroa JD ardoen dastaketa, Irantzu Turismo Elkarteak 

antolatuta.    

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

11:00 -12 h.   

   

Gure arbasoen gozokiak. Coca María   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

11:00 – 11:40 h Japoniako sukaldaritzaren erakustaldia (“Zer da eta nola egin sushia”).  
 

 Tokia: Japoniako D26 stand-a 

12:00 h.   

Lizarraldea kontsortzioa:    
   

• Arronizko Trujal Mendia olioaren tostada dastatzea.    
• Conservas Rubio de Cárcar etxeko pipermin-dastaketa.   

   Tokia: Nafarroako F19 standa   

12:00 h.    

   

Calatayud JDko ardo eta produktuen dastaketa.   
   

   Tokia: Calatayudeko H15 standa   

12:00 -13:00 h.   

   
Gure lurreko produktuak: Hestebeteak - Requena hestebetea, Longaniza de Pascua 
Requena, Perro(bufa) Requena, Sobrasada Requena.   

   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

12:30 h.   

   
Show Cookinga Vesuvio trattoria-pizzeriako sukaldariaren, Miguel Giaquintoren, eskutik 
(Carballo – Costa da Morte).   

   

   Tokia: Coruñako E18 standa   

12:30 h.   
Errioxako ardo-dastaketak (dastaketa bakoitza 30 minutukoa izango da, baina aurrez 

standeko erakusmahaian izena eman beharko da, tokiak bete arte) (Gehienez 10 

pertsona).   

   Tokia: Errioxako E26 standa   

    



  

 

DASTATU – 

ERAKUSKETARIEN AKTIBITATEAK  
  

13:00 h.   Aragoiko produktuen show cookinga (1 ordu).   

   Tokia: Aragoiko D02 standa   

13:00 h.   
Salineras Gironés Iturburu Naturaleko Gatz Ekologikoen Dastaketa, Nafarroa JDko 

olibaolio birjinarekin eta txigortutako ogiarekin, Irantzuko Turismo Elkartearen eskutik.   

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

13:00 h.   Somontano JDko ardo-dastaketa.   

   Tokia: Huesca D12 standa   

13:00-13:30 h.   

   

Janari tipikoak: Cocas de la Marina.   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

13:30-16:00 h.   

   

Gure produktu izarra: Arrozak – Valentziako paella eta arroz beltzaren Alacanteko 
kaldereta, Valentziako ardoekin marinatuta.   

   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

16:00 h.   
Azanza patxarana. “Nafarroako patxaran artisau onenaren dastaketa”, Pastas Manchingo 

etxearen erroskilla artisauekin lagunduta, Irantzuko Turismo Elkartearen eskutik.   

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

16:00-16:45 h.   

   

Janari tipikoak: Turroiak – Xixonako eta Alacanteko turroiak, moskatelarekin marinatuta.   

   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

16:45-17:30 h.   

   

Gure lurreko produktuak: Datila – Elxeko datilak, Valentziako urarekin marinatuta.   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

17:30 h.   
Errioxako ardo-dastaketak (dastaketa bakoitza 30 minutukoa izango da, baina aurrez 

standeko erakusmahaian izena eman beharko da, tokiak bete arte) (Gehienez 10 

pertsona).   

   Tokia: Errioxako E26 standa   

17:30-18:30 h.   

   

Gure hortxatarekin lagunduta: “Fartons”d´Alboraya eta Horchata.   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   



  

 

18:00 h.   Somontano JDko ardo-dastaketa.   

DASTATU – ERAKUSKETARIEN AKTIBITATEAK  
   Tokia: Huesca D12 standa   

18:00 h.   
Show Cookinga Vesuvio trattoria-pizzeriako sukaldariaren, Miguel Giaquintoren, eskutik 

(Carballo – Costa da Morte).   

   Tokia: Coruñako E18 standa   

18:00 h.   Aragoiko produktuen show cookinga (1 ordu).   

   Tokia: Aragoiko D02 standa   

18:00 h.   
Salineras Gironés Iturburu Naturaleko Gatz Ekologikoen Dastaketa, Nafarroa JDko 

olibaolio birjinarekin eta txigortutako ogiarekin, Irantzuko Turismo Elkartearen eskutik. 

(20:00ak arte)   

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

18:00 h.   

   

Calatayud JDko ardo eta produktuen dastaketa.   

   

   Tokia: Calatayudeko H15 standa   

18:30 h.   
Errioxako ardo-dastaketak (dastaketa bakoitza 30 minutukoa izango da, baina aurrez 

standeko erakusmahaian izena eman beharko da, tokiak bete arte) (Gehienez 10 

pertsona).   

   Tokia: Errioxako E26 standa   

   

HIRU EGUNETAN ZEHAR Zozketak, dastatzeak...   

   

ANDALUZIAKO F03 standa:    
   

Ostiral arratsaldea, larunbat goiza eta arratsaldea, igande goiza: Urdaiazpiko-ebakitzailea.   
   

   

COSTA BRAVA ETA PIRINEU  DE GIRONA G14 standa   

   Empordà JDko ardo-dastaketak azokak iraungo duen hiru egunetan.   

  

   

  

   

COSTA DORADAko G24 standa:   
   

Gerturatu WOODY, PortAventura Worldeko pertsonaia enblematikoena, ezagutzera.   

   



  

 

DASTATU – 

ERAKUSKETARIEN AKTIBITATEAK  
   

FORMENTERAKO E19 standa:   
   

    Uharteko Terramoll upategiko Es Virot ardo-dastaketa.    

   

Larunbat goizean eta arratsaldean   

   

   
TXOTX EXPERIENCE GUNEA: Trikitixa eta panderoa: Bi saio egunero: 13:00etatik 14:00etara, eta 
16:00etatik 17:00etara.   

   

   
PROGRAMAK ALDAKETAK IZAN DITZAKE.   

   

   

Larunbata, 2023ko maiatzak 6   

11:00 h.   
Salineras Gironés Iturburu Naturaleko Gatz Ekologikoen Dastaketa, Nafarroa JDko 

olibaolio birjinarekin eta txigortutako ogiarekin, Irantzuko Turismo Elkartearen eskutik. 

(13:00ak arte).   

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

11:00-12:00 h.   

   

Gure arbasoen gozokiak: Batatazko pasteltxoak.   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

11:30 h.   Almazuelak modu artisauan jostearen erakustaldia (11:30etik 14:00etara).   

   Tokia: Errioxako E26 standa   

  

12:00 h.   

Errioxako ardo-dastaketak (dastaketa bakoitza 30 minutukoa izango da, baina aurrez 

standeko erakusmahaian izena eman beharko da, tokiak bete arte) (Gehienez 10 

pertsona).   

   Tokia: Errioxako E26 standa   

12:00 h.   

Lizarraldea kontsortzioa:    
   

• Arronizko Trujal Mendia olioaren tostada dastatzea.    
• Conservas Rubio de Cárcar etxeko pipermin-dastaketa.   

   Tokia: Nafarroako F19 standa   



  

 

12:00 h.    

   

Calatayud JDko ardo eta produktuen dastaketa.   
   

   Tokia: Calatayudeko H15 standa   

DASTATU – ERAKUSKETARIEN AKTIBITATEAK  

12:00-13:00 h.   

   

Gure lurreko produktuak: Gaztak – Queso servilleta (costera de ranes), Queso fresco de 
la (nucia) gazta freskoa, Queso tronchon (Castelló), Queso de Cati.   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

13:00 h.   Aroa upategietako Nafarroa JD ardoen dastaketa, Irantzu Turismo Elkarteak antolatuta.   

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

13:00 h.   Somontano JDko ardo-dastaketa.   

   Tokia: Huesca D12 standa   

13:00 h.   
Errioxako ardo-dastaketak (dastaketa bakoitza 30 minutukoa izango da, baina aurrez 

standeko erakusmahaian izena eman beharko da, tokiak bete arte) (Gehienez 10 

pertsona).   

   Tokia: Errioxako E26 standa   

13:00 h.   Aragoiko produktuen show cookinga (1 ordu).   

   Tokia: Aragoiko D02 standa   

  

13:00-13:30h.   

   

Janari tipikoak: Olivako “Figatells”.   

   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

13:30 h.   
Show Cookinga Santa Cruz de Mondoiko (Oza-Censuras – As Mariñas) Pazo jatetxeko 

Antonio Amenedo sukaldariaren eskutik.   

   Tokia: Coruñako E18 standa   

13:30-16:00 h.   

   

Gure produktu izarra: Arrozak – Gandiako fideua, Ayorako gazpatxoaren kaldereta 
Valentziako ardoekin marinatuta.   

   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

16:00 h.   
Azanza patxarana. “Nafarroako patxaran artisau onenaren dastaketa”, Pastas Manchingo 

etxearen erroskilla artisauekin lagunduta, Irantzuko Turismo Elkartearen eskutik.   

   Tokia: Nafarroako E14 standa   



  

 

16:00-16:45 h.   

   

Janari tipikoak: Turroiak – Xixonako eta Alacanteko turroiak, Mariola mendilerroko 
Herberorekin marinatuta.   

   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

DASTATU – ERAKUSKETARIEN AKTIBITATEAK  

16:45-17:30 h:   

   

Gure lurreko produktuak: Mizpira – Callosa de Ensarriáko mizpirak, arroz-likorearekin 
marinatuta.   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

  

17:30-18:30 h.   

   

Gure hortxatarekin lagunduta: “Fartons”d´Alboraya eta Horchata.   

   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

18:00 h.   
Salineras Gironés Iturburu Naturaleko Gatz Ekologikoen Dastaketa, Nafarroa JDko 

olibaolio birjinarekin eta txigortutako ogiarekin, Irantzuko Turismo Elkartearen eskutik.   

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

18:00 h.   
Errioxako ardo-dastaketak (dastaketa bakoitza 30 minutukoa izango da, baina aurrez 

standeko erakusmahaian izena eman beharko da, tokiak bete arte) (Gehienez 10 

pertsona).   

   Tokia: Errioxako E26 standa   

18:00 h.   Somontano JDko ardo-dastaketa.   

   Tokia: Huesca D12 standa   

18:00 h.   Aragoiko produktuen show cookinga (1 ordu).   

   Tokia: Aragoiko D02 standa   

18:00 h.   Txakolinaren dastaketa ilustratua.   

   Tokia: Bilbao Bizkaia H42 standa   

18:00 h.   

   

Hiru camping izar: Bartzelonako ardo-dastaketa eta aperitiboa.   
   

   Tokia: Bartzelonako Diputazioaren F14 standa   

18:00 h.   

   

Calatayud JDko ardo eta produktuen dastaketa.   

   

   Tokia: Calatayudeko H15 standa   



  

 

18:30 h.   
Show Cookinga Santa Cruz de Mondoiko (Oza-Censuras – As Mariñas) Pazo jatetxeko 

Antonio Amenedo sukaldariaren eskutik.   

   Tokia: Coruñako E18 standa   

   

  

DASTATU – ERAKUSKETARIEN AKTIBITATEAK  

HIRU EGUNETAN ZEHAR Zozketak, dastatzeak...   

   

ANDALUZIAKO F03 standa:    
   

Ostiral arratsaldea, larunbat goiza eta arratsaldea, igande goiza: Urdaiazpiko-ebakitzailea.   
   

   

COSTA BRAVA ETA PIRINEU  DE GIRONA G14 standa   
   

    Empordà JDko ardo-dastaketak azokak iraungo duen hiru egunetan.   

    
FORMENTERAKO E19 standa:   

   

    Uharteko Terramoll upategiko Es Virot ardo-dastaketa.    

   

Larunbat goizean eta arratsaldean   

  

  
TXOTX EXPERIENCE GUNEA: Trikitixa eta panderoa: Bi saio egunero: 13:00etatik 14:00etara, eta 
16:00etatik 17:00etara.   
  
PROGRAMAK ALDAKETAK IZAN DITZAKE.  

   

   

      

   

   

Igandea, 2023ko maiatzak 7   



  

 

11:00 h.   
Salineras Gironés Iturburu Naturaleko Gatz Ekologikoen Dastaketa, Nafarroa JDko 

olibaolio birjinarekin eta txigortutako ogiarekin, Irantzuko Turismo Elkartearen eskutik. 

(13:00ak arte).   

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

11:00-12:00h.   

   

Gure arbasoen gozokiak: Rollitos de anís (anisezko biribilkiak).   
   

DASTATU – ERAKUSKETARIEN AKTIBITATEAK  
   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

12:00 h.   

Lizarraldea kontsortzioa:    

   

• Arronizko Trujal Mendia olioaren tostada dastatzea.    
• Conservas Rubio de Cárcar etxeko pipermin-dastaketa.   

   Tokia: Nafarroako F19 standa   

12:00 h.    

   

Calatayud JDko ardo eta produktuen dastaketa.   
   

   Tokia: Calatayudeko H15 standa   

12:00 -13:00 h.   

   

Gure itsasoko produktuak: Salazones - Mojama, Hueva, Cappellans.   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

   

   

12:30 h.   
Show Cookinga Gastrolab Arousa (Boiro – Barbanza-Arousa) jatetxeko Miguel Mosteiro 

sukaldariaren eskutik.   

   Tokia: Coruñako E18 standa   

13:00 h.   
Lezaun upategietako Nafarroa JD sulfitorik gabeko ardo ekologikoen eta hestebete 

artisauen dastaketa, Irantzu Turismo Elkarteak antolatuta. (14:00ak arte).   

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

13:00 h.   Aragoiko produktuen show cookinga (1 ordu).   

   Tokia: Aragoiko D02 standa   

13:30-16:00 h.    

   

Gure produktu izarra: Arrozak – Arroz a banda de Denia, Ahatearekin, perretxikoekin eta 
foiearekin prestatutako arroz-kaldereta, Valentziako ardoekin marinatuta.   

   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

16:00 h.   
Azanza patxarana. “Nafarroako patxaran artisau onenaren dastaketa”, Pastas Manchingo 

etxearen erroskilla artisauekin lagunduta, Irantzuko Turismo Elkartearen eskutik.   



  

 

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

16:00-16:45 h.    

   

Janari tipikoak: Turroiak – Xixonako eta Alacanteko turroiak, Utiel-Requena cavarekin 
marinatuta.   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

  

DASTATU – ERAKUSKETARIEN AKTIBITATEAK  

16:45-17:30 h.   

   

Gure lurreko produktuak: Kuia – Xativako “Arnadi”, Cremaetekin marinatuta.   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

   

   

17:30-18:00 h.    

   

Gure hortxatarekin lagunduta: “Fartons”d´Alboraya eta Horchata.   
   

   Tokia: Comunitat Valencianako E02 standa   

18:00 h.   Aragoiko produktuen show cookinga (1 ordu).   

   Tokia: Aragoiko D02 standa   

18:00 h.   
Show Cookinga Gastrolab Arousa (Boiro – Barbanza-Arousa) jatetxeko Miguel Mosteiro 

sukaldariaren eskutik.   

   Tokia: Coruñako E18 standa   

18:00 h.   
Salineras Gironés Iturburu Naturaleko Gatz Ekologikoen Dastaketa, Nafarroa JDko 

olibaolio birjinarekin eta txigortutako ogiarekin, Irantzuko Turismo Elkartearen eskutik.   

   Tokia: Nafarroako E14 standa   

   

      

HIRU EGUNETAN ZEHAR Zozketak, dastatzeak...   

   

ANDALUZIAKO F03 standa:    
   

Ostiral arratsaldea, larunbat goiza eta arratsaldea, igande goiza: Urdaiazpiko-ebakitzailea.   

   

  



  

 

DASTATU – ERAKUSKETARIEN 

AKTIBITATEAK  
   

COSTA BRAVA ETA PIRINEU  DE GIRONA G14 standa   
   

    Empordà JDko ardo-dastaketak azokak iraungo duen hiru egunetan.   

    
FORMENTERAKO E19 standa:   

   

    Uharteko Terramoll upategiko Es Virot ardo-dastaketa.    

   

Larunbat goizean eta arratsaldean   

  

  
TXOTX EXPERIENCE GUNEA: Trikitixa eta panderoa: Bi saio egunero: 13:00etatik 14:00etara, eta 
16:00etatik 17:00etara.   
  
PROGRAMAK ALDAKETAK IZAN DITZAKE.  

  

   

   

      

   

   

   


