
 
  

  

ACTIVIDADES PARA 
PROFESIONALES 

 
 

 

VIERNES 1 DE MARZO 
  

 
11:00 – 14:00 

 
 
 
 

11:00 – 12:00 
 
 
 
 
 
 
 

 
CATAS LIBRES PARA PROFESIONALES 
 
LUGAR: EN LA CAFETERIA AL FONDO DEL PABELLÓN 3 
 
 
SHOWCOOKING ESHBI PROFESIONALES:  
 
 
• CALDO DE GALLINA DELIKATETXE TRUFADO, CON 
YEMA DE HUEVO CURADA EUSKABER, TRUFA TRUFALIA 
Y PARMENTIER. 
SUGERENCIA DE MARIDAJE: VINO BLANCO 
FERMENTADO EN BARRICA, BERARTE. 
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• HAMBURGUESA BASERRIA KM0 CON MICUIT 
MALVASÍA, UNTABLE DE ALCACHOFA BOTULARIUM Y 
CHIPS DE VEGETALES KITU.  
SUGERENCIA DE MARIDAJE: CERVEZA BERTA, LA TXIKA 
DE LA CERVEZA, BILBAO 
 
• PRESA IBÉRICA DÍAZ CON PATATA PATURPAT, CREMA 
DE MORCILLA PATATERA CÁRNICAS Y EMBUTIDOS EL 
PANTANO Y TIERRA DE CHORIZO SOBRÓN 
SUGERENCIA DE MARIDAJE: GONZÁLEZ AYALA, 
TEMPRANILLO “VIÑEDOS DE LA GUARDIA” 
 
• TARTA DE QUESO CASTILCERRO CON ESPAGUETI DE 
MIEL ERLEAK Y POLEN MIEL LA SIBERIA. 
 
LUGAR: SALA ACTIVIDADES PABELLON 3  
 

 
13:00 – 13: 30 

 
 
 
 
 

 
ACTIVIDAD LIDERADA POR PRODUCTORES DE TERUEL: 
PRESENTACIÓN + DEGUSTACIÓN DE PRODUCTOS DE 
VARIOS PRODUCTORES DE TERUEL 
 
 
 
 
• AZAFRÁN LA CARRASCA 
• CÁRNICAS ORTIN 
• DI MORI BLACK TRUFFLES 
• SETRUFMA 
• TRUFFAL SHOP 
 
LUGAR: SALA DE ACTIVIDADES, PABELLÓN 3 
 
 

 
 
 
 

Tel: +34 94 404 00 25 | 48 

Mail: gustoko@bec.eu 



SABADO 2 DE MARZO 
   
 
11:00 - 14:00 

 
 
CATAS LIBRES PARA PROFESIONALES 
 
 
LUGAR:  EN LA CAFETERÍA AL FONDO DEL PABELLÓN 3 
 
 

    DOMINGO 3 DE MARZO 
 
 

  11:00 - 14:00 CATAS LIBRES PARA PROFESIONALES 
 
 
LUGAR:  EN LA CAFETERÍA AL FONDO DEL PABELLÓN 3 
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PATROCINADORES SALA DE ACTIVIDADES: 



Dónde y cuándo 
 

Bilbao Exhibition Centre – Pabellón 3 
 

Del 1 al 3 de marzo de 2024 
Día 1 (viernes): De 10:00 a 21:00 

(De 10:00 a 14:00, horario de acceso exclusivo para profesionales acreditados) 
Día 2 (sábado): De 11:00 a 21:00 

Día 3 (domingo): De 11:00 a 19:00 

 

Por qué venir 

  

 Abierto al público final, pero con una participación del público profesional muy 
destacada. 

 Está permitida la venta directa para recuperar la inversión realizada y para entrar en 
contacto directamente con el consumidor final. 

 Misión inversa y encuentros personalizados con los jefes de compra de la Gran 
Distribución, comercios especializado, canal gourmet, hoteles y canal Horeca. 

 Posibilidad de participar en catas libres para profesionales. 
 Posibilidad de mostrar la cultura (artesanía y folclore) y las experiencias de turismo 

gastronómico de una región o comarca 
 Encuentro diferente, novedoso, único, apostando por el Km 0 y por ligar los productos y 

a sus productores con una cultura, un territorio, una sociedad. Para ello, el pabellón se 
convertirá en un  pueblo. 

 Diversidad de actividades para el uso y disfrute del visitante (demostraciones, 
showcooking, maridajes, zona educacional, guardería, zona de catas, etc.). 

 Certamen exclusivo para productos artesanales y de alta calidad que apuestan por lo 
autóctono y la defensa de la biodiversidad. No se permite la presencia de multinacionales 
ni de productos estandarizados. 

 Numerosas actividades paralelas, complementarias a la zona expositiva. 
 Importante asistencia de restauradores. 
 Gran campaña de comunicación. 
 La tradición gastronómica existente en Euskadi, hace de Bilbao el lugar idóneo para el 

éxito de  un certamen de estas características. 

  
  

Contacto 
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