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PROFESIONALENTZAKO
JARDUERAK

OSTIRALA, MARTXOAK 1

11:00 - 14:00 PROFESIONALENTZAKO DASTAKETA LIBREAK

TOKIA: 3. PABILOIAREN AMAIERAKO KAFETEGIAN

11:00-12:00 PROFESIONALENTZAKO ESHBI SHOWCOOKINGA:

DELIKATETXE OILO-SALDA TRUFATUA, EUSKABER
ESHB' ESCUELASUPERIOR  ARRAUTZA-GORRINGO  ONDUAREKIN,  TRUFALIA
BLARO BOILURRAREKIN ETA PARMENTIER-AREKIN.
UZTARTZEKO IRADOKIZUNA: UPELEAN IRAKINDAKO
ARDO ZURIA, BERARTE.
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e BASERRIA KMO HANBURGESA MALVASIA Ml-
CUITAREKIN, BOTULARIUM ORBURUZKO ZABALTZEKO
KREMAREKIN ETA KITU BARAZKIEN TXIPEKIN.
UZTARTZEKO IRADOKIZUNA: BERTA GARAGARDOA, LA
TXIKA DE LA CERVEZA, BILBO

e DIAZ PRESA IBERIARRA PATURPAT PATATEKIN,
CARNICAS Y EMBUTIDOS EL PANTANO PATATA
ODOLKIAREN KREMAREKIN ETA SOBRON TXORIZOZKO
LURRAREKIN.

UZTARTZEKO IRADOKIZUNA: GONZALEZ AYALA,
“VINEDOS DE LA GUARDIA” TEMPRANILLOA.

e CASTILCERRO GAZTA TARTA, ERLEAK EZTIZKO
ESPAGETIEKIN ETA LA SIBERIA EZTI POLENAREKIN.

TOKIA: 3. PABILOIKO JARDUERA ARETOA
13:00-13: 30 TERUELGO EKOIZLEAK BURU DITUEN JARDUERA:

AURKEZPENA + TERUELGO HAINBAT EKOIZLEREN
PRODUKTUEN DASTAKETA

e LA CARRASCA AZAFRAIA
e ORTIN HARAGIAK

¢ DI MORI BLACK TRUFFLES
e SETRUFMA

e TRUFFAL SHOP

TOKIA: 3. PABILOIKO JARDUERA ARETOA

LaCarrasca’* Cﬂmm M.RI
AZAFRAN DE TERUEL TIN block truffles
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LARUNBATA, MARTXOAK 2

11:00- 14:00 PROFESIONALENTZAKO DASTAKETA LIBREAK

TOKIA: 3. PABILOIAREN AMAIERAKO KAFETEGIAN

IGANDEA, MARTXOAK 3

01:00- 14:00 PROFESIONALENTZAKO DASTAKETA LIBREAK

TOKIA: 3. PABILOIAREN AMAIERAKO KAFETEGIAN

JARDUERA ARETOAREN BABESLEAK:
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Freskoa, gurea.
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Non eta noiz

Bilbao Exhibition Centre — 3. pabiloia

2024ko martxoaren letik 3ra
Martxoak 1 (ostirala): 10:00etatik 21:00etara
(10:00etatik 14:00etara, profesional akreditatuak bakarrik sartzeko ordutegia)
Martxoak 2 (larunbata): 10:00etatik 21:00etara
Martxoak 3 (igandea): 11:00etatik 19:00etara

Zergatik etorri

e Publiko orokorrari irekia dago, baina profesionalen parte-hartzea oso nabarmena da.

e Zuzeneko salmenta baimenduta dago egindako inbertsioa berreskuratzeko eta azken
kontsumitzailearekin zuzenean harremanetan jartzeko.

e Alderantzizko Misioa eta topaketa pertsonalizatuak Banaketa Handiko erosketa-
buruekin, denda espezializatuak, gourmet kanala, hotelak eta Horeca kanala.

e Profesionalentzako dastatze libreetan parte hartzeko aukera.

e Eskualde edo eremu bateko turismo gastronomikoarekin lotutako esperientziak eta
kultura (artisautza eta folklorea) erakusteko aukera.

e Topaketa desberdina, berritzailea, bakarra, 0 Km-aren aldeko apustua eginez eta
produktuak eta ekoizleak kultura, lurralde eta gizarte batekin lotuz. Horretarako, pabiloia
herri bihurtuko da.

e Eraaskotako jarduerak bisitariek erabil ditzaten eta horiekin goza dezaten (erakustaldiak,
showcookinga, uztartzeak, hezkuntza eremua, haurtzaindegia, dastaketak egiteko
eremua eta abar).

o Bertakoaren eta biodibertsitatearen defentsaren alde egiten duten artisau-
produktuentzako eta kalitate handiko produktuentzako azoka esklusiboa. Ezin da
multinazionalik edo produktu estandarizaturik egon.

e Jarduera paralelo ugari, erakusketa-gunearen osagarri.

e Sukaldari asko izaten da bertan.

e Komunikazio-kanpaina handia.

e Euskadin dagoen tradizio gastronomikoari esker, Bilbo leku ezin hobea da horrelako
erakusketa batek arrakasta izan dezan.

Harremanetarako:

BILBAO
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